
Boże Narodzenie to wyjątkowy czas sprzyjający spotkaniom i wspólne- 
mu świętowaniu. 

To doskonała okazja, aby usiąść przy stole z osobami, z którymi współpra-
cujemy na co dzień. Podziel się opłatkiem, rozkoszuj się tradycyjnymi 
potrawami w nowoczesnym wydaniu i poczuj prawdziwą magię świąt.

My zajmiemy się resztą, dbając, by podczas tego wyjątkowego wie-
czoru niczego nie zabrakło.
Zespół Hotelu Amazonka Conference & SPA zadba, aby była to 
niezapomniana i magiczna uroczystość.

Zapraszamy do skorzystania z naszej 
specjalnej oferty świątecznej!
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Planujesz zorganizować firmową 
wigilię dla swoich pracowników?

WIGILIA      
FIRMOWA



Bożego Narodzenia
w Ciechocinku

Zapraszamy do spędzenia wyjątkowych 
wieczoru w Hotelu Amazonka.

KOLACJA Z BUFETEM
Kiedy wybrać:

Wariant z bufetem sprawdza się gdy planujesz 
większe spotkanie dla minimum 20 osób  
i do 5 godzin uroczystości.

Kiedy chcesz dać gościom swobodę wyboru  
i możliwość spróbowania wielu potraw.

Idealne przy większych spotkaniach i mniej 
formalnej atmosferze.

MENU

Zupa w bufecie

1 zupa do wyboru:
Krem z leśnych grzybów z maślaną grzanką.
Barszcz czerwony z uszkami

Dania główne w bufecie (2,5 por./os.)

Pieczone udko z kaczki
Filet z pstrąga w sosie śmietanowym / karp z 
migdałami i rodzynkami
Pierogi z kapustą i grzybami
Ziemniaki gotowane z masełkiem i koprem
Marchewka w pomarańczach
Modra kapusta

Zakąski zimne (4 por./os.)
Tradycyjny karp po żydowsku
Pasztet staropolski
Matias korzenny z suszoną śliwką
Sałatka jarzynowa
Ryba po grecku
Pieczywo i masło

Bufet deserowy (2 por./os.)
Tradycyjny sernik
Piernik z bakaliami i orzechami
Kawa, herbata, woda – bez ograniczeń

KOLACJA SERWOWANA
Kiedy wybrać:

Najlepszy wariant dla mniejszych grup   
od 10 osób i do 5 godzin uroczytości. 

Gdy zależy Ci na eleganckiej, uroczystej 
oprawie. 

Idealne rozwiązanie dla firmowych wigilii 
w kameralnym gronie.

MENU

Zupa serwowana

1 zupa do wyboru:
Krem z leśnych grzybów z maślaną grzanką. 
Barszcz czerwony z uszkami

Danie główne serwowane

Sandacz pieczony na kapuście w śmietanie, 
podany z opiekanymi ziemniakami i surówką

Deser serwowany

Sernik na korzennym spodzie

Bufet zimny (4 por./os.)
Półmisek pieczonych mięs i wędlin
Ryba po grecku
Tradycyjny karp po żydowsku
Pasztet staropolski
Matias korzenny z suszoną śliwką
Sałatka jarzynowa

Bufet deserowy (2 por./os.)
Makowiec
Piernik z bakaliami i orzechami
Kawa, herbata, woda – bez ograniczeń

REZERWACJA:
e: biuro@hotelamazonka.pl

t:  605 045 231 | 54 23 00 100 

Hotel Amazonka
CONFERENCE & SPA

ul. Traugutta 5
87-720 Ciechocinek

Koszt - 180 zł osoba

Koszt - 200 zł osoba

hotelamazonka.pl/restauracja


